BRUKS-
ANVISNING

WOODRIDGE ELITE

VALKOMMEN TILL VEDELDADE REVOLUTIONEN

Vi vill att du far ut det mesta av din Traeger.

VIKTIGT MEDDELANDE / IMPORTANT NOTICE

Denna 6versattning tillhandahalls endast som en tjanst. Den engelska originalmanualen
som foljer med produkten &r det juridiskt bindande dokumentet. Vid eventuell
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JURIDISKT MEDDELANDE OCH OVERSATTNING

Detta dokument &r en svensk 6versattning tillhandahallen av Traeger Pellet Grills Europe ApS enbart som en tjanst
for att gora bruksanvisningen mer tillganglig for svensktalande anvéandare.

Den engelska originalmanualen som foljer fysiskt med produkten &r det enda juridiskt bindande dokumentet. Vid
eventuell diskrepans, tvetydighet eller konflikt mellan denna Overséattning och originaldokumentet &r det alltid den
engelska versionen som géller.

Denna Oversattning ersatter inte originalmanualen. Innan du installerar, monterar eller anvander Traeger
Woodridge-grillen ska du lasa hela den engelska originalmanualen som levererats i produktforpackningen.

Bilder, tekniska diagram och grafiska referenser har inte &ndrats jamfort med originaldokumentet; texter integrerade i
illustrationerna ar kvar pa engelska.

For teknisk support, garanti eller kundservice, se kontaktuppgifterna i slutet av detta dokument eller besok
support.traeger.com.

ENGLISH NOTICE

This document is a Swedish translation provided by Traeger Pellet Grills Europe ApS solely as a courtesy service.
The original English manual included with the product is the only legally binding document. In case of any
discrepancy, the English version shall prevail.
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

LAS ALLA INSTRUKTIONER INNAN DU INSTALLERAR OCH ANVANDER DIN TRAEGER-GRILL

NYCKEL TILL SAKERHETSVARNINGAR

Indikerar en omedelbart farlig situation som — om den inte undviks — kommer att leda till dédsfall eller allvarlig
personskada.

VARNING

Indikerar mojligheten for allvarlig personskada eller dodsfall om instruktionerna inte foljs.

VARNING (FORSIKTIGHET)

Indikerar en potentiellt farlig situation som — om den inte undviks — kan leda till mindre eller mattliga skador.

EN VASENTLIG ORSAK TILL BRANDER AR ATT NODVANDIGA AVSTAND (LUFTRUM) MELLAN BRANNBARA
MATERIAL OCH GRILLEN INTE HALLS. DET AR YTTERST VIKTIGT ATT DENNA PRODUKT INSTALLERAS
ENDAST | ENLIGHET MED DESSA INSTRUKTIONER.

Nar den anvands och underhalls korrekt ger matlagning med vedeld pa en Traeger-grill madnga ars njutning for dig,
din familj och dina vanner. Din nya Traeger-grill &r speciellt utformad for att géra matlagning enklare och ge optimal
prestanda med den mest smakrika maten.

Las hela denna bruksanvisning innan du installerar och anvander grillen. Alla som anvénder grillen ska ocksa lasa
hela bruksanvisningen innan de anvander den. Underlatenhet att folja dessa instruktioner kan leda till materiella
skador, personskador eller dédsfall. Kontakta lokala bygg- eller brandmyndigheter angdende begransningar och
krav pa installationsbesiktning i ditt omrade. Spara dessa instruktioner. Om du installerar denna enhet at nagon
annan, ge bruksanvisningen till &garen att lasa och spara for framtida bruk.

FARA — Risk for kolmonoxid

Forbranning av trépellets producerar kolmonoxid (CO), som kan orsaka sjukdom, allvarlig personskada och/eller
dodsfall. Folj dessa riktlinjer for att forhindra att denna farglosa och luktfria gas forgiftar dig, din familj, dina husdjur
eller andra:

» Anvand endast din Traeger-grill utomhus i ett valventilerat omrade. Grillen & ENBART AVSEDD FOR
UTOMHUSBRUK.

 Anvand aldrig din Traeger-grill i ett slutet omrade eller ett omrade utan tillracklig ventilation.

« Lar dig symptomen pa kolmonoxidforgiftning: huvudvark, yrsel, svaghet, illamaende, krakningar, dasighet och
forvirring. Kolmonoxid minskar blodets férmaga att transportera syre. Lag syreniva i blodet kan leda till
medvetsloshet och dodsfall.

* Uppsok lakare om du eller andra utvecklar forkylnings- eller influensaliknande symptom medan ni lagar mat vid
eller befinner er i nérheten av apparaten. Kolmonoxidforgiftning kan latt forvaxlas med forkylning eller influensa
och upptéacks ofta for sent.

 Alkohol- och drogkonsumtion 6kar effekterna av kolmonoxidforgiftning.

» Kolmonoxid ar sarskilt giftigt for moder och barn under graviditet, fér spadbarn, aldre, rokare samt personer
med blod- eller cirkulationsproblem som blodbrist eller hjartsjukdom.
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VARNING — Brandrisk

+ Nar du anvander din Traeger-grill ska du hélla ett MINSTA AVSTAND pé& 50,8 cm (20 tum) mellan grillen och
narliggande bréannbara material, inklusive tra-racken, husbekladnad, fonsterramar, moébler, trdd och soptunnor
osV.

* Installera eller anvand inte denna grill inomhus eller under ett bréannbart tak eller utskjut.

« Installera eller anvand inte din Traeger-grill p& brannbara golv eller ytor.

« Placera inte ett grilléverdrag eller ndgot brannbart i férvaringsutrymmet under grillen.

« Minska brandrisken genom att ta bort grytor och pannor fran grillen nar den anvands utan tillsyn.
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VARNING — Brandrisk (fortsattning)

« Hall din Traeger-grill ren. Fettbrander uppstar eftersom grillen inte underhalls korrekt och eftersom Traeger
Grease Management System inte rengors regelbundet (se Underhall av din grill, s. 34).

« Aven om det finns gott om plats i grillen ska du vara forsiktig med att lagga i for stora mangder mat eller mat
med hogt fettinnehall (t.ex. bacon) som kan frigéra stora mangder brannbart fett.

 Placera inte mat nara kanten av grillen, dar fettdropp kan missa droppskalen och falla ner i botten av grillen,
dar det kan komma i kontakt med gléd fran firepot (firepot) och anténdas.

o Sakerstall att skruvhuset (auger box) &r korrekt installerat. Om skruvhuset inte ar korrekt installerat kommer
pelletsen inte att matas korrekt in i firepot och kan ansamlas och skada grillen.

« Sakerstall alltid att fettavioppet, varmespridaren och droppskalen ar korrekt placerade pa sina fasten. Om de
inte ar korrekt monterade kan direkt varme och lagor fran firepot orsaka en fettbrand eller skada Traeger Grease
Management System. Vatten kan ocksa tranga in och skada systemet.

e Anvand aldrig bensin, lyktbréansle, fotogen, tdndvatska eller andra brannbara material for att tanda eller »puffa
liv i« en eld.

» Anvand eller forvara aldrig bréannbara vatskor eller andra brannbara material i narheten av grillen.

 FOrsok aldrig att évereda grillen genom att lagga fér manga pellets eller andra brannbara material i firepot eller
pelletsbehallaren.

FARA — Vid fettbrand

Sakerstall att grillens lock och pelletsbehallarens lock ar stangda och dra omedelbart ut grillens stickkontakt om
du kan gora det sakert. G& bort fran grillen tills elden ar helt slackt och grillen har svalnat. Tills elden ar slackt
och grillen har svalnat:

* FLYTTA INTE grillen;

« HALL INTE vatten pa grillen;

« ANVAND INTE salt eller bikarbonat for att slacka en fettbrand; och
» FORSOK INTE att kvava elden.

Med bade grillens och pelletsbehallarens lock stangda kommer elden att berévas syre och brinna ut av sig sjalv.
Hall aldrig grillens lock eller pelletsbehallarens lock éppna under en fettbrand. Om locket ar 6ppet, anvand ett
icke brannbart redskap for att stinga locket medan du haller sakert avstand. En godkand klass
ABC-pulverslackare ska anvandas om elden inte ar begransad till grillen. Vid okontrollerad brand, ring
omedelbart brandkaren. Nar elden ar helt slackt, Iat grillen svalna helt. Ta bort alla invandiga komponenter
(galler, droppskal, varmespridare), grytor, pannor och mat. Rengér hela grillen, inklusive fettansamling fran
Traeger Grease Management System samt aska och pellets fran grillen och firepot (se Underhall, s. 34). Satt
tillbaka fettavloppet, gnistskyddet, varmespridaren, droppskalen och gallren, starta om grillen och fortsatt laga
mat.
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VARNING — Brandrisk (skruvférberedelse)

Lat alltid grillen svalna helt innan du anvander funktionen for att férbereda skruven (auger priming).

VARNING — Risk for brannskador (aska)

Aska ska alltid vara helt avsvalnad innan den hanteras. Aska ska placeras i en metallbehallare med tatsittande lock.
Den stangda behallaren med aska ska placeras pa ett icke brannbart golv eller p& marken, val borta fran alla
brannbara material, fram till slutlig bortskaffning. Aska ska forvaras i den stangda behallaren tills den slutligen
kasseras.

VARNING — Risk for brannskador (heta ytor)

Manga delar av grillen blir mycket heta under anvandning. Under och efter anvandning ska forsiktighet iakttas for att
undvika brannskador medan grillen &r het.
 Lamna aldrig grillen utan tillsyn nar det finns sma barn eller husdjur i narheten.

« Flytta aldrig grillen medan den anvands eller &r het. Lat grillen svalna helt och stéang locket innan du flyttar eller
transporterar den. Om du transporterar grillen i ett fordon efter anvandning, sakerstall att elden ar helt slackt och
grillen kall innan den placeras i fordonet.

» Hall aldrig vatten i firepot; det kommer att fastna skruven.

« Lagg aldrig pellets for hand i en het firepot. Det ar farligt och du kan brannas allvarligt. Om du far slut pa pellets
och tappar elden under matlagning, 1at grillen svalna helt och starta om. (Se s. 33, Témning av
pelletsbehallaren.)

« Grillgaller och kottsonder ar extremt heta nar de ar uppvarmda. Var forsiktig nar du lagger mat pa gallren och
satter i, tar bort eller justerar dina kéttsonder.

* Flytta aldrig grillen med Oppet lock. Stang alltid grillens lock innan du flyttar den.
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VARNING — Rokrisk

« Om antandningen férsenas och roken fran din grill &ndras fran genomskinlig vit rok till ovanligt tjock,
ogenomskinlig vit rok som blir gulaktig, sting omedelbart av grillen med huvudstrombrytaren pa baksidan av
skruvhuset eller dra ur sladden. Paborja INTE en avstangningscykel.

+ FARA — Oppna INTE grillens lock for att lufta ut den. Hall avstand fran grillen tills réken férsvunnit och grillen
svalnat helt. Detta kan bero pa ett pellet-6verflod som orsakas av delvis antandning. Om det far fortsatta byggs
gaser upp som kan antédndas. Om dessa gaser antands brinner de av pa en gang och avger ett kraftigt ljud som
kan skramma och/eller skada personer i grillens omedelbara nérhet, och grillens lock kan 6ppnas och stangas.
Detta fenomen kallas ibland en »grill burp« och ska undvikas. Om du inte har underhallit grillen korrekt (se s.
34-36) kan det ocksa uppsta en farlig fettbrand.

« Om en »grill burp« intraffar, 1t grillen svalna helt, ta bort alla invandiga komponenter (inklusive galler,
droppskal, varmespridare, gnistskydd och fettaviopp) och rengér noggrant all aska och pellets fran grillen och
firepot (se s. 35). Sakerstall att fett och annan ansamling har avlagsnats (se s. 34-36). Ta bort alla pellets fran
pelletsbehallaren. Rengor alla pellets ur firepot. Fyll pelletsbehallaren med nya pellets och forbered skruven.

« FARA — For INTE in handen i eller nara skruven som finns i botten av pelletsbehallaren. Allvarlig skada
kommer att intraffa om skruven roterar och din hand fastnar. Ta inte bort tradnatsskyddet i pelletsbehallaren.
Inget underhall far utféras pa eller runt skruven medan grillen ar paslagen eller ansluten till strom.

VARNING — Risk for elektrisk stot

Det finns farlig spanning som kan orsaka stot, brannskador eller dodsfall.

« Jordfelsbrytare (GFCI) ska anvandas pa den eller de kretsar eller uttag som anvands for denna Traeger-grill.
 Dra ut natsladden innan grillen servas, om inte annat anges i denna bruksanvisning.

e Om du anvénder en forlangningssladd ska den vara lamplig foér utomhusbruk for att férhindra elektrisk stot.
Denna sladdtyp ar méarkt med »W-A« eller »W« pa holjet (typer: SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SIW-A,
SJOW-A, SJITW-A eller SITOW-A).

¢ Om du anvéander forlangningssladd, sékerstall att den ar No. 18 AWG.

« Modifiera inte stickkontakten pa din Traeger-grill, forlangningssladdens stickkontakt eller uttag pa nagot satt,
inklusive att avlagsna jordstiftet.

o Sakerstall att forlangningssladden ar i gott skick. Inspektera fore varje anvandning efter I6sa eller blottade
ledare och skuren eller sliten isolering. Byt ut vid skada. Anvand aldrig en skadad forlangningssladd.

» Sakerstall att natsladden och férlangningssladden ar sékert ihopkopplade. Anslut inte férlangningssladdar till
varandra.

« Hall forlangningssladden borta frdn sné och stillastaende vatten.

o Sakerstéll att natsladden och forlangningssladden inte skapar en snubbelrisk. For inte en forlangningssladd
genom ett fonster eller en dorr.

« Nar den inte anvands ska forlangningssladden tas bort och forvaras pa en plats skyddad fran solen och utom
rackhall for barn.
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VARNING (FORSIKTIGHET)

» Modifiera aldrig denna grill och installera inte delar eller komponenter som inte ar godk&nda av Traeger for
anvandning med denna grill. Varje modifiering av denna grill eller installation av ej godkénda delar eller
komponenter ogiltigforklarar garantin och kan utgora en sékerhetsrisk, inklusive men inte begransat till brand.

 Barn ska hallas under uppsikt for att sékerstalla att de inte leker med grillen.

VARNING (FORSIKTIGHET) — Anvand ritt briansle

e Denna grill ar utformad och godkand endast for 100 % naturliga trapellets avsedda for trapellets-grillar.
Anvandning av ndgon annan typ av bransle ogiltigforklarar garantin, kan géra att skruven fastnar och kan utgora
en sékerhetsrisk.

» FOR BASTA RESULTAT OCH BASTA SMAK, ANVAND AKTA TRAEGER-TRAPELLETS. Traeger-pellets har
— nar de forvaras korrekt — ett genomsnittligt varmevarde pa ca 8 000 BTU per pund med ca <2 % aska.
Anvand inte pelletsbransle som inte uppfyller dessa specifikationer eller innehaller onaturliga tillsatser eller
bindemedel.

 Forvara alltid trapellets pa en torr plats, borta fran varmealstrande apparater och andra branslebehallare.

VARNING — Anvénd inte varmepellets

Anvand aldrig pelletsbréansle avsett for varmeanlaggningar i grillen, da detta kan innehalla farliga fororeningar
och tillsatser och kan skada grillen.

VARNING (FORSIKTIGHET) — Omgivningstemperatur

« Nar omgivningstemperaturen sjunker under —29 °C (20 °F) eller stiger éver 49 °C (120 °F) kan skador pa
styrenhetens display uppsta.

VARNING — Korrekt placering av kéttsonder

Kottsonder ska placeras korrekt for att ge exakta matningar av matens innertemperatur. Vid felaktig placering
kan temperaturen inte avspegla den faktiska tillagningsgraden, och otillrackligt tillagad mat kan 6ka risken for
livsmedelsburna sjukdomar. Stick in dem minst 5,1 cm (2 tum) i den tjockaste delen av kottstycket.
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VARNING — Om elden i firepot slocknar under tillagning

Det ar viktigt att folja stegen nedan. Underlatenhet kan leda till farlig »&verbranning« av grillen pa grund av éverskott
av oférbranda pellets i firepot. Detta orsakas ofta av felaktig startprocedur och/eller att man far slut pa pellets.

 Tryck huvudstrombrytaren pa baksidan av skruvhuset till OFF (O) och dra ut natsladden. Lat grillen svalna helt.
Oppna locket och ta bort all mat, galler, droppskal, varmespridare, gnistskydd och fettaviopp.

 Ta bort alla oférbranda pellets och aska fran och runt firepot. (Se anvisningar for korrekt hantering och
bortskaffning av aska pa s. 35-36.)

 Innan du satter tillbaka komponenterna ska du ansluta natsladden till ett korrekt jordat uttag skyddat av en
jordfelsbrytare, trycka huvudstrombrytaren till ON (1) och starta en tillagning. Pellets ska falla ner i firepot och
glédstaven (hot rod) ska bérja bli varm (den blir r6d). VARNING: Ror inte glodstaven.

 Nar lagor borjar komma ur firepot, starta en avstangning genom att trycka och halla avstangningsknappen
(nedre vanstra knappen) i 3 sekunder. Efter avstangningscykeln, tryck huvudstréombrytaren till OFF (O). Lat
grillen svalna. Nu ar du redo att satta tilloaka fettavioppet, gnistskyddet, varmespridaren, droppskalen, gallren
och maten.

VARNING — Fore underhall

 Tryck huvudstrombrytaren till OFF (O) och dra ut natsladden innan du paborjar ndgot underhall.

o Sakerstéll att grillen & KALL och att askan &r slackt och KALL innan du kontrollerar EZ-Clean Grease + Ash
Keg.

« Ansamlat fett ar lattare att avlagsna medan grillen fortfarande ar ljummen — inte het. Var forsiktig sa du inte
branner dig. Anvand alltid varmebestandiga handskar vid rengdring.

« En séarskild dammsugare ar det basta sattet att ta bort aska fran firepot, men det maste goras med yttersta
forsiktighet for att undvika brandrisk. Askrengoring far endast ske nar grillen och askan ar KALLA.

« Rengoring av grillgallren fungerar bast medan de fortfarande ar ljumma. Var forsiktig s& du inte branner dig.
Anvéand alltid varmebestandiga handskar. Vi rekommenderar att forvara en langskaftad rengéringsborste nara
grillen.
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FCC-/ INDUSTRY CANADA-DEKLARATION

Andringar eller modifieringar av denna enhet som inte uttryckligen godkénts av den part som ansvarar for
efterlevnad kan ogiltigforklara anvandarens rétt att anvanda enheten.

Denna enhet uppfyller del 15 i FCC-reglerna. Anvandning omfattas av foljande tva villkor: (1) denna enhet far inte
orsaka skadlig storning, och (2) denna enhet ska acceptera mottagen stérning, inklusive stérning som kan orsaka
oobnskad drift.

Denna utrustning har testats och befunnits uppfylla gransvardena for en digital enhet av klass B enligt del 15 i
FCC-reglerna. Dessa gransvarden ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadlig storning i en bostadsinstallation.
Denna utrustning genererar, anvander och kan utstrdla radiofrekvensenergi och kan, om den inte installeras och
anvands enligt instruktionerna, orsaka skadlig stdrning av radio- eller tv-mottagning.

Denna enhet uppfyller FCC:s gransvéarden for stralningsexponering i okontrollerad miljo. Enheten ska installeras och
anvandas med ett minsta avstand p& 20 cm (8 tum) mellan enheten och en persons kropp.

Denna enhet uppfyller Industry Canadas licensbefriade RSS-standard(er). Anvandning omfattas av féljande tva
villkor: (1) denna enhet far inte orsaka storning, och (2) denna enhet ska acceptera stérning, inklusive stérning som
kan orsaka odnskad drift.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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SMAKEN BETYDER NAGOT — DE PERFEKTA
KOMBINATIONERNA

Kraftiga notkoéttsbitar kréver kraftiga trasmaker som matchar, som hickory eller mesquite.
Vara signatur-blandningspellets (Signature Blend) ger din vanliga pizza extra piff.

Kombinera din pizza med korsbérs- eller appelpellets for en fruktig, rokig finish.

100 % NATURLIGA TRAPELLETS
ENHETLIG PRESTANDA OCH SMAK
SA HAR TILLVERKAS VARA PELLETS

« 1. Traeger-pellets tillverkas av 100 % naturligt sdgspan fran hardtra.
« 2. Sagspanet pressas till pellets med hjalp av varme och tryck.
« 3. Pelletsen goder elden och tillfor smak som gor maltiderna oférglomliga.
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LAR KANNA DIN GRILL

Se monteringsanvisningen (Assembly Guide) for att montera din Traeger Woodridge-grill.

DELAR OCH FUNKTIONER

© 00 N o o1~ WN R

R R R R R R R R
N o o1 A W N R O

18

OVRE GRILLGALLER (Upper Grill Grate)

NEDRE GRILLGALLER (Lower Grill Grate)
MODIFIRE-GRILLGALLER (ModiFIRE Grill Grate)
DROPPSKAL (Drip Tray)

VARMESPRIDARE (Heat Baffle)

GNISTSKYDD (Ember Shield)

FETTAVLOPP (Grease Drain Chute)

EZ-CLEAN FETT + ASKA-BEHALLARE (Grease + Ash Keg)
KABELANSLUTEN KOTTSOND (Wired Meat Probe)
P.A.L. POP-AND-LOCK TILLBEHORSSKENOR
BEN (Legs)

FOTKAPOR (Hooves)

LOCKHANDTAG (Lid Handle)

LOCK (Lid)

WIFIRE-STYRENHET

SKRUVHUS (Auger Box)

ALL-TERRAIN-HJUL (All-Terrain Wheels)
FORSTARKNING (Brace)

KAPACITET — Pelletsbehallare: 11 kg (24 pund)

traeger.com
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LAR KANNA DIN GRILL (fortsittning)
PELLETSBEHALLARE

Behallarens kapacitet pa 11 kg (24 pund) mojliggor timmars matlagning utan behov av pafylining. Pelletsen kan
tdommas genom utloppsluckan baktill genom att skruva av knoppen.

ANVAND ENDAST TRAEGER-TRAPELLETS. Denna produkt har utvecklats och finjusterats med endast
Traeger-pellets. Traeger-pellets tillverkas for att uppfylla strikta kvalitets- och prestandanormer. Anvandning av
pellets som inte tillverkats av Traeger kan leda till ojamn prestanda, dalig smak och temperaturinstabilitet.

GRILLENS FORM

Din Traeger Woodridge-grill har en unik tunnform som hjalper till att leda roken in och runt maten for battre och
smakrikare resultat.

TILLAGNINGSYTA

Med 0,63 m2 (970 in?) tillagningsyta har din Traeger Woodridge-grill plats for portioner i festformat med T-bensbiff
eller revben samt gott om plats for tillbehor.

WIFIRE-ANSLUTNING

Ladda ner Traeger-appen och anslut din grill for att Iasa upp kraften i Traegers WiFIRE-teknik. Med Traeger-appen
kan du fjarrstyra din grill var som helst, och din grill far ocks& de senaste firmware-uppdateringarna sa att grillen
alltid kor pa toppniva. Nar den &r ansluten later Traeger-appen dig ocksa aktivera Keep Warm-lage. Se »Onboarding
Del 1« (s. 14).

MANGSIDIGHET

Ett avtagbart 6vre grillgaller och det nedre ModiFIRE-grillgallret ger dig den mangsidighet du behover for att laga vad
som helst.

PRO-TIPS: Det 6vre gallret kan forvaras pa baksidan av grillen nar du lagar stora saker som kalkoner (se s. 34).

INGA UPPFLAMMNINGAR

Allt fett leds sakert ner i EZ-Clean Fett + Aska-behallaren for bortskaffning. Detta, kombinerat med regelbundet
underhall, férhindrar uppflammningar och otacka eldklot fran att forstéra din mat.

PRO-TIPS: Hall din grill ren. Se »Driftstips« (s. 37) och »Underhall av din grill« (s. 34).
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DIN WIFIRE DIGITALA STYRENHET

Din Traeger Woodridge-grill &r utrustad med en toppmodern Traeger-styrenhet med WIiFIRE-teknik som ar
Wi-Fi-kapabel och Bluetooth-aktiverad. Innan du borjar anvanda grillen, gor dig bekant med styrenhetens olika
funktioner. Nar huvudstrombrytaren (pa baksidan av skruvhuset) ar ON (1), tryck pa ignite/shutdown-knappen eller
vrid valratten for att vacka styrenheten fran vilolage.

PRO-TIPS: Pa en bra vaderdag ar det helt normalt att en Traeger-grill upplever temperaturvariationer pa +/- 14 °C
(+/- 25 °F). Dessa variationer ar faktiskt en nyckelkomponent i att skapa den roksmak vi pa Traeger dlskar. Din
Traeger-grill ar utformad for att hantera dessa variationer sjalv. Du behdver inte andra den installda temperaturen.
Betydande variationer kan bero pa vind, lufttemperatur, felaktig anvandning, bristande underhall eller att man éppnar
locket for ofta.

1 TAND/STANG AV (Ignite/Shutdown)
Anvand denna knapp for att tanda grillen. Om grillen redan koérs, tryck och hall knappen
for att starta en avstéangningscykel.

2 MENY
Du kan ansluta din grill till WiFIRE, ansluta din Traeger tradlosa sond och byta
temperaturenheter fran denna meny.

3 TIMER
Timern ar endast for bekvamlighet; den paverkar inte grillens drift. Om du t.ex. ska
brassera kottet i 15 minuter, stéll in timern p& 15 minuter. En ton ljuder nar tiden &r slut.

4  SONDER (Probes)
Nar du har anslutit kabelsonder via sonduttagen eller Traeger tradlésa sonder via
menyknappen, tryck pa denna knapp for att interagera med anslutna sonder. Anvand
valratten for att vaxla mellan anslutna sonder.

5 UTTAG FOR KABELSOND
Anvand dessa uttag for att ansluta kabelanslutna temperatursonder.

6 STATUSDISPLAY
Denna dot-matrix-display visar aktuell grilltemperatur, status for tillagningscykel och allt
som ror grillstyrning och funktion.

7 MENYRAD
Menyradens ikoner lyser nar du trycker pa menyknappen for att indikera vilken installning
du redigerar. Vrid valratten for att vaxla: grill-anslutning, lagg till Bluetooth-tillbehdr,
F/C-enheter.

8 VALRATT (Selection Dial)
Vrid denna ratt for att navigera upp och ner i visad meny. Tryck mitt pa ratten for att vélja.

9 SOND-MENYRAD
Sond-menyradens ikoner lyser nar sonder ansluts eller valjs. Slackt: inte ansluten.
Dampad: ansluten men inte aktivt vald. Tand: vald. Bla: malarrm satt. Bla blinkande:
malet har natts.
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SNABB REFERENSGUIDE

Glom inte att titta pa undersidan av pelletsbehallarens lock for en snabbreferens med anvandbar information, som
hur styrenheten anvands, hur grillen rengdrs och hur felkoder felsoks. Skanna QR-koden hér (eller under ditt
pelletsbehallarlock) for att se videon Controller 101 med en guidad demonstration av din styrenhet.

DET FORSTA DU GOR

e 1. Anslut din WIFIRE-grill till ditt hemmanatverk via Traeger-appen.
e 2. Korin (season) din grill.

ONBOARDING — DEL 1: ANSLUT DIN GRILL

Var dedikation till att leverera produkter och upplevelser i varldsklass innebar att vi standigt arbetar med att forbattra
grillens prestanda och funktioner. Vi rekommenderar starkt att ansluta din Traeger Woodridge-grill till WiFIRE genom
att folja instruktionerna nedan. Nar din grill &r ansluten och paslagen laddas uppdateringar automatiskt ner.

VIKTIGT:

« Sakerstéll att din smartenhet kor senaste operativsystem och att Bluetooth ar PA.
« Om du anvander Android, sla pa platstjanster.
« FOr att ansluta din grill till hem-Wi-Fi maste grillen vara paslagen. Sakerstall att huvudstrombrytaren &r tryckt till
ON (I) och lyser.
 Din hem-Wi-Fi-routers signal méaste vara 2,4 GHz (en dual-band-router fungerar ocksd). 2,4 GHz ar for
narvarande branschstandard for anslutna apparater. Det har béttre rackvidd och trdnger igenom
vaggar/tak/hinder battre &n 5 GHz, som din grill inte kan kanna igen.

1. Gatill Apple App Store eller Google Play pa Android for att ladda ner den senaste versionen av Traeger-appen.

2. Sakerstall att din smartenhet ar ansluten till det Wi-Fi-natverk du vill ansluta grillen till. Routersignalen maste vara
2,4 GHz, eftersom grillen inte ar kompatibel med 5 GHz.

3. Efter att ha slagit pa grillen, tryck p& menyknappen. Du ser Wi-Fi-grill-ikonen tandas i menyraden under
dot-matrix-displayen och en animation av en Wi-Fi-signal med ett frAgetecken visas. Tryck pa valratten for att valja
detta alternativ och p&bdrja anslutningsprocessen.

4. Nar du valt WIiFIRE visas parnings-animationen pa skarmen, vilket indikerar att din grill sander ut sin
Bluetooth-signal och &r redo att paras. Oppna Traeger-appen pa din smartenhet, logga in och tryck pa grill-ikonen
nederst i mitten av startsidan for att borja ansluta.

5. Folj instruktionerna i Traeger-appen for att (1) para din telefon med grillen (via tillfallig Bluetooth-anslutning), (2)
ansluta grillen till 6nskat 2,4 GHz hem-Wi-Fi-natverk och (3) slutfora grill-installningen.

6. En gron bock visas pa styrenheten for att indikera att du har anslutit till WiFIRE. Wi-Fi-ikonen uppe till hdger
ovanfor dot-matrix-displayen forblir tdind nar grillen ar ansluten.

7. Nar du &r ansluten till WIFIRE ser du eventuellt en animation. Stang inte av grillen férrén du ser en grén bock. Det
betyder att grillen laddar ner och installerar en uppdatering. Nar uppdateringen ar klar atergar grillen till vilolage —
I&t oss laga mat!
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ONBOARDING — DEL 2: KOR IN DIN GRILL

Innan du kan laga mat pa din grill maste grillen kéras in. Det &r en hands-off-process dar den tomma grillen varms
upp till en mycket hog temperatur. Denna inkorningscykel sakerstaller att grillen &r fri fran fabriksrester, forberedd
och redo for optimal prestanda.

VIKTIGT:
» Sakerstall att alla komponenter ar korrekt installerade i grillen och att allt férpacknings-/transportmaterial ar
borttaget fore inkorning.

 Torka inte bort det skyddande fettlagret fran komponenterna fore inkdrning. Detta lager ger ett mer hallbart
skyddande lager under inbréanningen.

VARNING — Risk for elektrisk stot

Det finns farlig spanning. Jordfelsbrytare ska anvandas pa den/de kretsar eller uttag som anvands for denna
Traeger-grill.

1. Med huvudstrombrytaren pa OFF (0), anslut natsladden till grillen. Anslut sedan natsladden till ett korrekt jordat
uttag skyddat av jordfelsbrytare.

2. For att lagga till pellets, 6ppna pelletsbehallarens lock och inspektera om det finns frammande foremal i skruven.
Fyll behdllaren med pellets minst upp till sakerhetsgallret och stiang locket. ANVAND ENDAST
TRAEGER-TRAPELLETS.

3. Tryck huvudstrombrytaren pa baksidan av skruvhuset till ON (I). Tryck pd valratten for att vacka styrenheten.
»TRAEGER« rullar 6ver skarmen, vilket visar att grillen ar paslagen.

4. Vrid valratten for att stalla in grillens temperatur till 177 °C (350 °F) och tryck sedan p& ratten. Tryck pa
ignite/shutdown-knappen.

5. Grilltemperaturen visas medan den stiger till den instéllda temperaturen.

6. Nar grillen har natt 177 °C (350 °F), lat den kora i 15 minuter. Under inkérning kan du se mork eller kraftig rok och
aska; det &r normalt och inte lika markbart vid framtida starter.

7. Efter 15 minuter vid 177 °C (350 °F), h¢j temperaturen till 260 °C (500 °F).

8. Nar grillen har natt 260 °C (500 °F), lat den kora i ytterligare 45 minuter for att sékerstélla korrekt inkérning. OBS:
att na den forsta inkdrningstemperaturen kan ta upp till en timme.

9. Efter 45 minuter vid 260 °C (500 °F), stéang av grillen och 1t avstangningscykeln slutforas. For att stanga av din
grill, tryck och hall ignite/shutdown-knappen eller valratten i tre sekunder tills displayen visar
avstangningsanimationen.

10. En nedrakningstimer startar medan grillen stangs av. Du hor flakten fortsatta ga. OBS: pabdrja alltid en
avstangningscykel efter varije tillagning.

11. Nar nedrékningen &r klar ar avstangningscykeln slutford. OBS: det a&r normalt att se aska pa droppskalen
och/eller grillgallren efter inkorning. Torka helt enkelt bort aska fran gallren fore din forsta tillagning.

PRO-TIPS: Denna inkérningsprocess ar viktig for att sakerstalla korrekt grillprestanda. Sakerstéll att alla invandiga
komponenter ar korrekt installerade fore denna inkérningscykel och att det inte finns ndgon mad pa grillgallren under
cykeln.
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VARDAGS-TRAEGERING

Bli grannskapets béasta grillhjalte pa nolltid! Bli bekant med hur du lagar mat pa din nya Traeger Woodridge-grill och
lar dig att utnyttja grillens funktioner maximalt.

PRE-GRILL CHECKLISTA
(Dessa steg ska utféras varje gang du anvander grillen)

1. Ar din grill ren?

Oppna locket, borsta eventuellt kvarvarande fett eller skrap ner i EZ-Clean Fett + Aska-behéllaren och tém den for
basta prestanda. Inspektera regelbundet din grill for ansamlat fett. Fettbrander beror p& bristande korrekt underhall
och bristande rengoéring av TGMS.

2. Ar allt pa plats?

Oppna locket och kontrollera att skruvhuset &r korrekt installerat med atdragna skruvar, att droppskéalen &r korrekt
installerad och att EZ-Clean Fett + Aska-behallaren och gnistskyddet sitter pa plats.

3. Vad star pa menyn och ar dina grillgaller pa ratt plats?

Olika gallernivaer ger nagot olika resultat: (a) nedre gallret for hog varme (branning, stekning, grillning); (b) Gvre
gallret for lag och langsam tillagning (rékning, bakning, brassering); (c) VIKTIGT: om du lagar mat pa hég varme,
kom ihag att torka fettet ordentligt fran tidigare feta tillagningar (bacon, brisket). Att underlata detta ar orsaken till
fettbrander.

4. Ar din grill tom och locket stingt?

Tand och forvarm grillen med stangt lock och utan mad pa gallren. Att lagga till mad innan grillen nar installd
temperatur kan férlanga uppvarmningstiden.

5. Har du tillrackligt med Traeger-trapellets?

ANVAND ENDAST TRAEGER-TRAPELLETS. Denna produkt har utvecklats och justerats endast med
Traeger-pellets.

6. Ar din grill ansluten till appen och uppdaterad med senaste firmware?

Att vara ansluten till Traeger-appen later dig fjarrovervaka och styra grillen och sakerstaller ocksa att grillen kor
senaste firmware. Nar en ny version slapps bdorjar grillen automatiskt ladda ner den.

7. Ska du tillaga ett kéttstycke?

Anvand en sond och tillaga till en innertemperatur i stallet for att forlita dig pa en foreslagen tid. Det ar det enklaste,
mest sakra sattet att fa lackra, jamna och upprepningsbara resultat varje gang.
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SA HAR LAGAR DU MAT PA DIN TRAEGER

Folj dessa steg for att stalla in och justera grillens temperatur:

1. Med stangt lock, tryck huvudstrombrytaren pa baksidan av skruvhuset till ON (1). Tryck pa valratten eller tryck pa
ignite/shutdown-knappen for att vacka grillen. En valkomstskarm visas efter nagra sekunder.

2. Dot-matrix-displayen visar tre streck och F eller C. Detta & hemskarmen nar grillen &r inaktiv. Du kan stélla in en
grilltemperatur direkt frn denna skarm.

3. For att valja en temperatur, vrid valratten &t hoger for att héja temperaturen eller &t vanster for att sanka den.

4. Den valda temperaturen blinkar.

5. Medan temperaturen blinkar, tryck mitt pa valratten for att valja 6nskad temperatur.

6. Nar din temperatur &r vald andras temperaturen fran vit till orange, vilket indikerar att din installda temperatur ar
last. Ignite/shutdown-knappen blinkar nu. Tryck pa denna knapp for att starta antandning. Grillen antdands nu och
forvarms automatiskt for att nd den temperatur du stallt in.

7. Medan grillen forvarms visar styrenheten en animerad pil bredvid temperaturen. Aktuell temperatur stiger i
5-graderssteg medan grillen varms upp.

8. Nar grillen har natt installd temperatur visar styrenheten inte langre forvarmningspilen, och aktuell temperatur
fortsatter att svanga inom +/- 14 °C (+/- 25 °F) av installd temperatur. Dessa sma temperatursvangningar ar helt
normala vid daglig anvandning av trapellets-grillar. Oppna inte locket och justera inte instélld temperatur innan den
natts.

9. Du &r nu redo att fylla grillen med mad och bérja laga.

TIPS:

« Hall grillen stangd under forvarmningscykeln sa att grillen kan n& 6nskad installd temperatur.
* Vanta tills forvarmningscykeln ar klar innan du borjar laga din mat.
« Om du lagger till mad for tidigt kan grillen ta langre tid &n normalt att na 6nskad installd temperatur.

» Traeger Woodridge-grillar visar temperaturavlasningar i realtid i fem-graderssteg, och du ska rékna med att se
variationer i temperaturen.

PRO-TIPS: Att laga till nskad innertemperatur &r den bast bevarade hemligheten foér fantastiska resultat.
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STANG AV DIN GRILL

Avstangningscykeln &ar avgoérande for framgdng och hog grillkvalitet hos din Traeger Woodridge-grill.
Avstangningscykeln gor grillen klar for nasta tillagning och férhindrar framtida olyckliga handelser.
VIKTIGT: Pa&borja alltid en avstangningscykel efter varje tillagning.
« 1. Tryck och hall ignite/shutdown-knappen i tre sekunder. Din styrenhet raknar sedan ned fran 3. Nar den nar 0
startar avstangningscykeln.
2. En nedrékning startar. Du hor flakten ga; det ar normalt.
« 3. Nar avstangningen ar klar gar grillen in i standby-l4ge tills du &r redo att anvanda den igen.

ANMARKNINGAR:
« Avstangningscykeln minimerar risken for framtida handelser som backburn (elden fran firepot branner pellets i
skruvtunneln och sprider sig in i pelletsbehallaren).
« Avstangningscykeln varar ca 15-25 minuter, beroende pa tidigare instélld temperatur. Lat den slutforas. Tryck
inte huvudstrombrytaren pa baksidan av skruvhuset till OFF (O) och dra inte ur sladden innan den &r klar.
« Nar grillen har slutfort avstangningscykeln gar den automatiskt i vilolage. Grillen bor lamnas paslagen och i
vilolage for att ladda ner firmware-uppdateringar nar de slapps.

HUR DU ANVANDER YTTERLIGARE
GRILL-FUNKTIONER

(F& ut det mesta av din grillupplevelse!)

TRAEGER-APPEN

Traeger-appen ger dig en varld av smak till hands. Styr din grill nar som helst, var som helst med WiIFIRE. Fa tillgadng
till mer &an 1 600 vedeldade recept, lar dig av proffsen och fa kurerat innehall direkt fran din telefon. Nar din grill &r
ansluten och paslagen far din grill automatiskt de senaste firmware-uppdateringarna nar de slapps. Du behéver en
hem-Wi-Fi-internetanslutning for din Traeger Woodridge. Din smartenhet ska kora den senaste iOS eller Android.
Om du lamnar Wi-Fi-rackvidden med din enhet kravs en dataabonnemang. Grillen maste forbli ansluten till internet
for att fa de senaste drifts-, sékerhets- och uppdateringarna. Se s. 14 for att para din grill med Traeger-appen.
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TEMPERATURSONDER

Traeger Woodridge-grillen levereras med en kabelansluten kottsond for évervakning av invandig kotttemperatur. For
tradlos 6vervakning finns Traegers tradlésa sond, som séljs separat.

PARNING AV DIN BLUETOOTH TRAEGER TRADLOSA SOND (siljs separat)

Parning ar en engangsprocess. Nar du har parat en Traeger tradlos sond med din grill kommer grillen att kdnna igen
denna sond nar den &r aktiv (laddad och borttagen fran dockan) och inom rackvidd.

1. Sakerstall att batteriet i laddningsdockan ar korrekt installerat och fulladdat genom att trycka pa knappen pa
framsidan. Den gréna LED-lampan ovanfor knappen tands. Om inte, kontrollera batterifacket och avlagsna all
emballage for att sakerstalla att batteriet &r korrekt installerat. Med batteriet korrekt installerat, 1at din Traeger
tradlosa sond laddas i dockan enligt instruktionerna som foljer med sonden.

2. Grillen ska vara paslagen och i ett inaktivt (icke-tillagande) tillstand. | detta tillstdnd, tryck pa menyknappen.

3. I menyn, vrid valratten tills ikonen »Léagg till Bluetooth-tillbehor« lyser i menyraden och sond-parningsanimationen
ovan visas pa skarmen.

4. Tryck pa valratten for att vélja detta alternativ och p&bdrja parningen.

5. Skarmen visar en parnings-animation som indikerar att grillen for narvarande soker efter Traeger tradlés sond
Bluetooth-signal.

6. Ta bort den tradlosa sonden fr&n dockan och hall den nara (inom 90 cm / 3 ft) din Traeger Woodridge-styrenhet.
VIKTIGT: Traeger tradlésa sonder maste tas bort och paras en i taget och inom grillens rackvidd.

7. Om parningen inte lyckades visas ett felmeddelande. Det kan bero pa négot av foljande: (A) sondens batteri kan
vara urladdat; (B) grillen tar emot flera Traeger tradlos sond Bluetooth-signaler; (C) sonden ar redan parad med en
annan Traeger Woodridge-grill. Nar grillen ansluter korrekt ser du en grén bock-animation pa skarmen och en
sond-ikon med tal 1 eller 2.

TA BORT EN TIDIGARE PARAD TRAEGER TRADLOS SOND FRAN DIN GRILL

« 1. For att koppla bort eller ta bort parkopplingen av din Traeger tradlésa sond, tryck pa sondknappen.
« 2. Vrid valratten for att markera den tradlosa sond du vill koppla bort, antingen sond 1 eller 2.
« 3. Néar 6nskad sond &r markerad och aktuell sond-temperatur visas, tryck och hall valratten i tre sekunder.

e 4. Om din sond har kopplats bort korrekt hor du en horbar »bortkopplad«-ton, och displayen visar animationen.
Sond-ikonen blinkar och slacks sedan. OBS: om du vill koppla bort en kabelsond, ta bara bort kontakten fran
uttaget.

ANSLUTNING AV KABELSONDER

Upp till tva kabelsonder kan anslutas via de fysiska sonduttagen till vanster om styrenheten. Nar de ar anslutna kan
en kabelsond anvandas genom att trycka pa sondknappen, precis som Bluetooth Traeger tradlés sond.
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STALL IN MAL-TEMPERATURLARM FOR DINA
SONDER

Aldrig mer over- eller undertillagade proteiner! Anvand din styrenhet eller Traeger-appen for att stélla in ett
sond-mallarm som meddelar dig nér din sond har natt 6nskad innertemperatur. Du kan stélla in ett mal for antingen
kabelsonderna eller din Traeger tradlosa sond.

1. Stick in sonden till markeringen, i den tjockaste delen av kottstycket — undvik att réra benen eller sarskilt feta
delar. Sonden ska vara minst 5,1 cm (2 in) inne i kottstycket. Nar din sond &r insatt, lagg din mad pa den férvarmda
grillen.

2. Tryck pa sondknappen.

3. Fran sondmenyn, anvand valratten for att ga igenom och markera nagon av dina sonder som &r anslutna och
aktiva. lkonen tands och aktuell sond-temperatur visas. OBS: Om du ser »- - - -« istéllet for en sond-temperatur
betyder det att inga sonder ar anslutna eller aktiva for tillfallet.

4. Nar onskad sond ar markerad (i detta exempel Bluetooth-sond 1), tryck pa valratten for att valja den.

5. Efter att ha tryckt pa valratten blinkar siffrorna pa skarmen, vilket indikerar att du &r i vallage. Vrid valratten till
onskad invandig mal-temperatur.

6. Tryck pa valratten for att bekréafta.

7. Mal-temperaturen pa& skarmen blir bla nar valet bekraftats. Skarmen véxlar nu mellan méal-temperaturen (i blatt)
och aktuell sond-temperatur (i vitt). Sond-ikonen blir bla for att indikera att ett mal ar satt. Styrenheten meddelar dig
nar du har natt din mal-temperatur.

REDIGERA ELLER AVBRYTA ETT MAL-TEMPERATURLARM

Redigera: Om du vill redigera ett befintligt sond-mallarm, tryck bara pa& sondknappen, vrid valratten for att markera
onskad sond och tryck pa ratten. Vrid till nskad temperatur och tryck for att l&sa installningen.

Avbryta: Om du vill avbryta ett sond-mallarm, tryck p& sondknappen och anvand valratten for att navigera till nskad
sond. Tryck sedan och hall valratten i tre sekunder. Mallarmet avbryts och siffrorna atergar till vitt och visar aktuell
sond-temperatur.
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HALL VARM-FUNKTIONEN (KEEP WARM)

Keep Warm kan anvandas som en genvag till temperaturinstallning. Nar detta lage valjs halls grillens temperatur pa
82 °C (180 °F).
OBS: Keep Warm-funktionen &r inte utformad for att laga din mad till korrekta livsmedelssékerhetsstandarder.
» 1. Keep Warm kan endast aktiveras fran Traeger-appen (se s. 14 for att ansluta din grill till WiFIRE). Sakerstall
att grillen ar paslagen och aktivt kord. Hitta Keep Warm-lage i din Traeger-app och tryck for att valja.
2. Nar du har valt Keep Warm visas en animation pa grill-skarmen och grillen bérjar sanka temperaturen till 82
°C (180 °F).
« 3. Nér grillen har natt 82 °C (180 °F) upptar Keep Warm-animationen den fjarde siffer-platsen pa skarmen tills
du andrar temperaturen eller stanger av grillen.

TIMER

Du kan stélla in, dvervaka, redigera eller avbryta en timer pa din styrenhet eller i Traeger-appen.

Sa har staller du in timern

1. Tryck pa timer-knappen.

e 2. H och M blinkar kort for att indikera att du kan stélla in timmar till véanster och minuter till hdger. Timmar
blinkar forst. Vrid valratten till 6nskade timmar och tryck sedan pa ratten for att lasa timmarna. Om du inte vill
stalla in nagra timmar, tryck pa valratten nar skarmen visar 00:00.

« 3. Minuter blinkar nu. Vrid valratten till énskade minuter och tryck sedan pé ratten for att Idsa minuterna.

4. En timer-animation spelas upp pa skarmen for att indikera att timern ar korrekt installd. Timer-LED-knappen
forblir tand medan en timer ar satt. Med timer-knappen vald visas aterstdende tid pa skarmen. Nar aterstdende
tid ar under en timme vaxlar displayen fran »timmar:minuter« till »minuter:sekunder.

Sa har avbryter du timern

« 1. Tryck pa timer-knappen sa att aterstdende tid visas.
« 2. Tryck och hall timer-knappen i tre sekunder for att rensa timern.

BYT TEMPERATURENHETER

« 1. Tryck pa menyknappen.

« 2. Vrid valratten tills »F/C«-ikonen lyser i menyraden. Tryck pa ratten for att ga in i vallage.

e 3. Vrid valratten till F (Fahrenheit) eller C (Celsius).

* 4. Tryck pa valratten for att bekréafta.

« 5. Tryck pa menyknappen for att aterga till din inaktiva- eller hemskarm. De valda enheterna visas.
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FORBERED SKRUVEN

Att forbereda skruven later dig manuellt flytta skruven. Anvand denna funktion for att rensa pellets fran skruvtunneln
eller fylla skruven med pellets efter att du fatt slut.

VARNING — Brandrisk

Lat alltid grillen svalna helt innan du anvander funktionen for att forbereda skruven.

« 1. Sakerstall att grillen &r inaktiv och inte tillagar. Ta bort grillgaller, droppskal och varmespridare.
e 2. Sékerstall att firepot inte ar fylld med pellets.

« 3. Nar grillen ar inaktiv (displayen visar: - - - F), tryck och hall bade ignite/shutdown-knappen och valratten.
Skruven bdrjar rora sig och skédrmen visar skruv-animationen. Om du anvander denna funktion for att fora farska
pellets till firepot, hall bAda knapparna nedtryckta tills pelletsen baérjar falla ner i firepot och slapp sedan. Om du
anvander funktionen for att rensa pellets, hall knapparna nedtryckta tills alla pellets ar ute. Nar skruven ar
forberedd, kontrollera firepot och ta bort det som fallit i. Sékerstéll att din firepot &r ren och tom innan anténdning.

TOMNING AV PELLETSBEHALLAREN

Din Traeger-grill har ett system for tomning av pelletsbehallaren som later dig ta bort pellets frAn behallaren eller
snabbt byta fran en pellet-smak till en annan utan att skapa oreda.

1. Tryck huvudstrémbrytaren till OFF (O) och dra ut natsladden. Om grillen fortfarande ar het, lat den svalna helt.

2. Innan du tdmmer pelletsbehallaren, sakerstall att Traeger StayDry Pellet Bin (saljs separat) ar placerad direkt
under pellet-utloppsluckan.

3. Skruva av knoppen baktill pa skruvhuset och 6ppna pellet-utloppsluckan. Pelletsen toms i StayDry Pellet Bin.
Dammsug eventuellt kvarvarande sagspan fran behallaren.

4. Nar pelletsbehdllaren ar tom, stang luckan och dra at knoppen. Fyll p& behdllaren med en annan smak
TRAEGER-TRAPELLETS.

TOM INTE pelletsbehallaren innan grillen har svalnat helt och strémmen &r avstangd; pelletsen kan annars vara
mycket het. STICK INTE in handen i pelletsbehallaren forbi sakerhetsgallret.
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UNDERHALL AV DIN GRILL

Gillar du bacon, korv och brisket? Det gor vi ocksd, men efter att ha lagat dessa feta kotthitar ar det viktigare an
ndgonsin att ta bort fettet fran grillen. Lyckligtvis ar det enkelt att gora. Nar grillen har svalnat till jummen temperatur,
skrapa gallren och torka fettet fran droppskalen (var forsiktig sa du inte branner dig). Detta sékerstéller att allt gar
smidigt nasta gang du tander, sarskilt om du planerar att laga nagot varmt och snabbt!

VARNING — Brandrisk vid fettbrander

Fettbrander beror oftast pa bristande korrekt underhall av grillen och bristande regelbunden rengoring av fettet.
Tryck huvudstrombrytaren till OFF (O) och dra ut natsladden innan du paborjar ndgot underhall.

1. FORE VARJE TILLAGNING:

Ta bort eventuell ansamling frdn droppskalen eller byt ut droppskalsfodret. Kontrollera EZ-Clean Fett +
Aska-behallaren, tom om full och byt ut med ett nytt foder. PRO-TIPS: Tack droppskalen endast med akta
Traeger-markta droppskalsfoder. Anvandning av folie eller andra material paverkar grillens prestanda vasentligt och
kan skada droppskalen eller grillen.

2. EFTER VARJE TILLAGNING:

Efter avstangning, ta bort eventuell Gverskottsmat fran gallren medan de fortfarande &r ljumma. Skrapa allt fett ner i
EZ-Clean Fett + Aska-behallaren. Satt tillbaka gnistskyddet. OBS: Anvand inte en metallskrapa for att skrapa ut fett.
VARNING: Sékerstéll att all aska ar avsvalnad fore rengéring.

3. MANATLIGEN:

Kontrollera firepot och ta bort aska i, runt och under. Dammsug askan fran firepot:s inre. Skrapa kreosot fran
bakvaggen och baksidan av grillocket. Gor en sista avtorkning av grillens halrum med Traeger Grill Cleaner. Ta bort
och rengor fettavioppet. Ta bort aska genom att sopa ner den i EZ-Clean Fett + Aska-behallaren. OBS: Anvand inte
en metallskrapa for att skrapa kreosot.

4. VID BEHOV:

Byt ut EZ-Clean Fett + Aska-behallarens foder nar den ar full.

5. KONTROLL AV EZ-CLEAN FETT + ASKA-BEHALLAREN FORE VARJE TILLAGNING:

VARNING: Séakerstall att grillen ar KALL och askan ar slackt och KALL innan du kontrollerar behallaren. Att inte
tomma behallaren kan leda till allvarlig brand. Under grillkroppen finns en behallare som samlar bade aska och fett.
Denna bor kontrolleras fore varje tillagning och tommas nér full. For att ta bort behallaren, ta tag i den med bada
handerna och skjut ut den. Ta bort engéngsfodret och byt ut det med ett nytt. Se steg 10 om korrekt bortskaffning av
aska. OBS: Traegers behallar-foder gor denna uppgift ren och enkel.

6. RENGORING AV DITT TRAEGER GREASE MANAGEMENT SYSTEM (TGMS):

Under tillagning faller fettdropp ner pa (i) droppskalen och leds in i (ii) fettavloppet, (iii) for att samlas i EZ-Clean Fett
+ Aska-behallaren. Dessa tre komponenter utgér TGMS. Fett ansamlas pa alla dessa platser och bor rengoras
regelbundet for att minska brandrisken. Hur ofta du behover rengéra TGMS beror pa matens fettinnehall. Federe
mad kraver tatare rengdring av TGMS, ibland efter varje tillagning. Synliga matbitar och hardat fett eller annan
ansamling indikerar behov av rengoring. Inspektera fore varje anvandning. VARNING: Ansamlat fett ar lattare att
avlagsna medan grillen fortfarande ar ljummen — inte het. Var forsiktig sa du inte branner dig. Anvand alltid
varmebestandiga handskar.

7. AVLAGSNANDE AV KREOSOT:
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Nar trapellets branns langsamt producerar de tjara och andra organiska angor som kombineras med utdriven fukt for
att bilda kreosot. Kreosotangorna kondenserar i den relativt kalla utluftskanalen och ansamlas pa vaggarna. Om det
antands brinner kreosot extremt varmt. Luftburna fettpartiklar ror sig ocksa genom tillagningskammaren och kan
bidra till brand. Skrapa regelbundet bort kreosot och fettansamling fran bakvaggen och baksidan av grillocket. Nar
det lossnat kan mycket av det avidgsnas med pappershanddukar eller engdngstrasor. Spruta inte vatten eller andra
flytande rengdringsmedel in i grillen for att avlidgsna kreosot.

8. UTOMHUSFORVARING:

VARNING (FORSIKTIGHET): Om grillen férvaras utomhus, sakerstéll att inget vatten kommer in i pelletsbehéllaren.
Trapellets utvidgas kraftigt nar de blir vata och far skruven att fastna. Tack alltid din grill nar den inte anvands med
ett Traeger-grilléverdrag. Detta skraddarsydda 6verdrag kan kopas pa traeger.com.

9. RENGORING AV ASKA FRAN OCH RUNT FIREPOT (efter ca 20 timmars tillagning):

VARNING: Sakerstall att grillen &r KALL och askan ar slackt och KALL fére rengoring. Aska far endast bortskaffas
enligt dessa instruktioner. Overskott av aska i firepot hindrar antiandning. Inspektera och rengoér regelbundet. Ta bort
grillgaller, droppskal, varmespridare, gnistskydd och fettavlopp for att fa tillgang till firepot. Dammsug askan med en
sarskild dammsugare (med yttersta forsiktighet for att undvika brandrisk). En dammsugare med metallbehallare utan
pase ar idealisk. (a) Pasfri dammsugare: tom tidigare ansamlat skrap fran behallaren. Dammsug askan fran firepot.
Nar den &r ren, tom behallaren i en metallbehallare enligt avsnitt 10 (Bortskaffning av aska). (b) Dammsugare med
pase: installera en ny padse. Dammsug. Ta bort pasen och placera den i en metallbehallare enligt avsnitt 10.

10. BORTSKAFFNING AV ASKA:

VARNING: Aska ska alltid vara helt avsvalnad innan den hanteras. Placera i en metallbehllare med tatsittande lock.
Den stangda behallaren ska placeras pa ett icke brannbart golv eller pd marken, val borta fran alla brannbara
material, fram till slutlig bortskaffning.

11. RENGORING AV GRILLGALLREN:

VARNING: Rengoring av grillgallren fungerar bast medan de fortfarande &r ljumma. Var forsiktig sa du inte branner
dig. Anvand alltid varmebestandiga handskar. Hall en skrapa eller borste nara grillen. Efter att ha tagit bort din mad,
ge gallret en snabb borstning. Det tar bara en minut och det ar redo for nésta tillagning.

12. RENGORING AV YTTRE YTOR:

VARNING: Tryck huvudstrombrytaren till OFF (O) och dra ut natsladden innan du pabérjar rengéring. Anvand en
engangsslask fuktad med Traeger Grill Cleaner eller varmt sapvatten for att torka fettet fran ytterytorna. ANVAND
INTE ugnsrengoring, slipande rengoringsmedel eller slipande rengdringssvampar.

13. TEST AV GRILLEN EFTER RENGORING:

Innan du sétter tillbaka fettavioppet, gnistskyddet, varmespridaren, droppskalen och gallren, anslut natsladden till ett
korrekt jordat uttag med jordfelsbrytare och tryck huvudstrombrytaren till ON (I). Stall in temperaturen och tryck pa
ignite/shutdown-knappen. Pellets ska falla i firepot och glodstaven ska bérja varmas upp (den blir r6d). VARNING:
Ror inte glodstaven. Nar lagor kommer ut ur firepot, kor avstangningscykeln. Lat grillen svalna. Satt tillbaka
komponenter och mad pa grillen.

14. NATSLADD:

Om natsladden &r skadad ska den bytas ut mot ett sarskilt sladdkit som finns hos Traeger.
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VANLIGA FRAGOR

Skanna QR-koden (i det engelska originaldokumentet) for att komma &t vanliga fragor.

FELSOKNING — FELMEDDELANDEN

Aven om det ar séllsynt kan du se ett fel- eller varningsmeddelande pa din kontrollpanel. Skanna QR-koden for att
ga till traeger.com/support for en lista 6ver felmeddelanden och hur de I6ses.

DRIFTSTIPS

1. Vi arbetar alltid med att forbattra din grills prestanda. Sakerstall att din grill &r ansluten och har den senaste
firmware-uppdateringen. For att kontrollera din firmware-version, ga till traeger.com.

2. Du kan andra temperaturen nar som helst under grillningen for att hoja eller sénka tillagningstemperaturen.
Temperaturer bor dock inte andras ofta, eftersom detta far dem att variera. Det ar bast att ge grillen lite tid att na
onskad temperatur innan du gor fler &ndringar.

3. For att vaxla mellan Fahrenheit och Celsius: tryck pa menyknappen. Vrid valratten till F/C-ikonen. Tryck pa ratten
for att valja. Valj sedan F eller C med valratten och tryck for att bekréfta.

4. Din Traeger-grill &r utformad att fungera med sténgt lock hela tiden. Att 6ppna grillens lock férlanger din
tillagningstid betydligt och far temperaturen att sjunka. Oppna inte locket innan grillen har natt instélld temperatur.

5. Overlasta inte tillagningsytan med stora mangder mad som stracker sig utanfor droppskéalens fotavtryck. Detta
kan stora korrekt tillagningsluftfléde och kan forlanga tiden att na installd temperatur, vilket far grillen att inte fungera
korrekt.

6. Tillaga till temperatur, inte till tid.

7. Tank alltid p& vilken typ av mad du lagar: | allménhet behover tunn mad hog varme och kortare tillagningstider,
medan tjockare mad kraver 1&g varme och langre tillagningstider. Gronsaker tar langre tid att tillaga an kott vid
samma tillagningstemperaturer. Kontrollera alltid att innertemperaturen pa kéttet du lagar nar en saker temperatur
for att ata. Att lagga frusen, ra, kall eller pa annat satt otillagad mad pa grillen kan resultera i en tillfallig sankning av
grillens innertemperatur.

8. Hall grillen ren. Fettbrander beror pa bristande korrekt underhall och bristande regelbunden rengéring av Traeger
Grease Management System (TGMS) (se Underhall av din grill, s. 34—36). Aven om det finns gott om plats i grillen,
var forsiktig med att lagga i for stora mangder fett-tunga matvaror. Om grillen inte har underhallits bra eller om dina
tidigare tillagningar har producerat stora mangder fett, MASTE du rengoéra fettet fran grillen innan du anvénder den
igen.
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SERVICE

TRAEGERS LEGENDARISKA KUNDSERVICE &r den basta som finns. Om du har frAgor om din Traeger-grill eller
behdver tips pa att tillaga din forsta festkalkon, har vara erfarna experter din rygg. Vi finns for dig 365 dagar om aret,
inklusive helgdagar. For hjalp med montering, installation, séker drift, reservdelar eller allmén kundservice nar du
0ss pa:

Telefon (internationellt): traeger.com/support/international-contact-info
Webbplats: support.traeger.com
Adress: Traeger Pellet Grills Europe ApS — Kattegatvej 40, 2150

Kgbenhavn, Danmark

Kunder utanfor USA och Kanada ska vara medvetna om att INTE alla garantipolicyer som anges héar ar konsekventa
globalt. Kunder ska kontakta den lokala distributéren i sitt land fran listan pa International Support for instruktioner
avseende garantiansprak som ar specifika for det landet. Processen som beskrivs har fungerar inte for
internationella garantiansprak.
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TRAEGER-GRILL GARANTI

BEGRANSAD 10-ARSGARANTI

Traeger Pellet Grills Europe ApS garanterar denna Traeger-grill f6r de komponenter, tackning och garantiperioder
som anges i tabellen nedan, vid normal anvandning och korrekt underhall. Denna garanti ger dig specifika juridiska
rattigheter, och du kan ocksa ha andra rattigheter som varierar mellan stater och provinser. Garantiperioden borjar
fran det ursprungliga inkdpsdatumet fran traeger.com eller en Traeger-auktoriserad aterforséljare. En lista 6ver
Traeger-auktoriserade aterforsaljare finns pa https://www.traeger.com/dealers (gemensamt benamnda en
»Auktoriserad aterforsaljare«).

Komponent Period Tackning

Kabinett, ben och pelletsbehallarlock 10 ar Kommer inte att rosta igenom
Styrenhet, skruvmotor, skruv och flakt 3ar Material- och tillverkningsfel
Droppskal, gnistskydd och varmespridare| 3 ar Material- och tillverkningsfel
Emaljerade grillgaller 3ar Kommer inte att rosta igenom
Glodstav, sladd, RTD och termoelement | 1 &r Material- och tillverkningsfel
Kottsonder och tradlosa kottsonder 1ar Kommer inte att rosta igenom

Traegers totala ansvar och din enda gottgérelse ar utbyte av de defekta delarna i din Traeger-grill, om nagra.
Originaldelar godkanda for retur av Traegers kundservice ska returneras med forbetald frakt. Traeger kan byta ut
defekta delar mot nya eller renoverade delar enligt Traegers egen bedémning och beroende pa tillganglighet inom
nittio dagar. Utan att begréansa ovanstdende undantag finns ingen garantitackning for: (i) malningsskador orsakade
av fettbrander, (ii) UV-exponering, (i) normalt slitage och (iv) deformation av droppskal, gnistskydd eller
varmespridare.

Traeger-grillar ar utformade att vara modulara for enkel reparation av vanliga anvandare. Traegers totala skyldighet
enligt denna garanti ar att ge dig utbyte av eventuella defekta delar och instruktioner om hur du sjalv gor utbytet.
Traeger kan byta ut defekta delar mot nya eller renoverade delar. Traeger forbehaller sig ratten att inspektera alla
grillar (frakt betald av Traeger) och analysera anvandningsinformation, inklusive utan begransning data fran den
digitalt anslutna grillen (i den utstrackning det omfattas av var dataskyddspolicy). For att validera och behandla ett
garantiansprak kan Traeger krava att du lagger fram rimliga bevis for ditt problem, inklusive deltagande i
videosamtal, telefonsamtal, tillhandahallande av foton och annan relevant information. Arbetskostnader i samband
med utbyte av defekta delar och fraktkostnader vid leverans av delar betalas av dig.

Begransningarna i foljande stycke géller inte for invanare i Quebec, for vilka Quebec Consumer Protection Act
galler.

FOR STORRE SAKERHET OCH | DEN VIDASTE UTSTRACKNING SOM LAGEN TILLATER AR TRAEGER
PELLET GRILLS LLC INTE ANSVARIG ENLIGT DENNA ELLER NAGON UNDERFORSTADD GARANTI FOR
INCIDENTELLA, FOLJESKADOR, INDIREKTA, SARSKILDA, DATAFORLUSTER, EXEMPLARISKA,
BESTRAFFANDE ELLER FORHOJDA SKADOR, FORLORADE VINSTER ELLER INTAKTER ELLER
VARDEFORSAMRING SOM UPPSTAR FRAN ELLER ROR ANVANDNING AV DIN GRILL, OAVSETT (A) OM
SADANA SKADOR VAR FORUTSEBARA, (B) OM TRAEGER HAR INFORMERATS OM MOJLIGHETEN TILL
SADANA SKADOR OCH (C) DEN JURIDISKA ELLER RIMLIGA TEORIN SOM ANSPRAKET BASERAS PA. Bade
du och Traeger avser att denna garanti ar din exklusiva gottgoérelse.

Denna garanti ar ogiltig om: (i) grillen inte monteras eller anvands enligt Traegers driftsinstruktioner; (ii) grillen inte
kops hos en Auktoriserad aterforsaljare; (iii) grillen saljs vidare eller éverlats till en annan agare; (iv) det har anvants
tredjepartskomponenter, delar eller tillbehor; (v) andra bréanslen an trapellets utformade for trapellets-grillar har
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anvants; (vi) varmepellets har anvants; (vii) grillen har anvants i kommersiell eller livsmedelsserviceanvandning; (viii)
anvandaren har tillatit skada eller missbruk eller har underlatit att underhalla grillen i enlighet med Traegers
driftsinstruktioner; eller (ix) nagon icke godkand modifiering av grillen har gjorts.

Observera att eftersom Traeger inte kan 6vervaka eller kontrollera kvaliteten pa sina produkter som séljs av icke
auktoriserade séljare ar Traegers garanti endast tillganglig om du har koépt din grill hos en Auktoriserad
aterforsaljare. Traegers garanti galler endast produkter képta hos en Auktoriserad aterforséljare.

For att behandla ett garantiansprak, kontakta Traegers kundservice pa telefonen eller adressen ovan. Traeger
kraver bevis for ditt inkopsdatum fr&n en Auktoriserad aterforsaljare. Du bor spara ditt kvitto eller faktura tillsammans
med denna bruksanvisning och dina vardefulla dokument.

YTTERLIGARE VIKTIG GARANTIINFORMATION
« Vi ar inte ansvariga for saker som forloras under transport. Vi rekommenderar starkt att fa ett sparningsnummer
eller leveransbekréftelse nar du skickar ditt paket.
» Produkten du skickar till oss blir Traegers egendom och returneras inte till dig.

Traeger bestammer enligt eget gottfinnande om ditt garantiansprak omfattas av denna garantipolicy, och
underlatenhet att folja de erforderliga procedurerna kan ogiltigforklara ditt garantiansprak. Denna garanti ger dig
specifika juridiska réattigheter, och du kan ocksd ha andra réattigheter som varierar mellan stater, provinser och
lander.
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GETTING TO KNOW YOUR GRILL

Refer to the Assembly Guide to assemble your Traeger Woodridge Grill.
PARTS AND FEATURES

DESCRIPTION PART DESCRIPTION

© |uPrERGRILL GRATE @ | FoLDING SIDE SHELF
© | LOWERGRILL GRATE @ | AL POP-AND-LOCK ACCESSORY RAIL
@ | MODIFIRE GRILL GRATE ® |[casiNer
@ |orieTRAY ® |uoHanDLE
© |HeatsaFRLE ® |wo
© |evBERSHIELD @ | WiFIRE CONTROLLER
@ | GREASE DRAIN CHUTE ® | AucerBox
© | EZ-CLEAN GREASE & ASH KEG @ | PAL-COMPATIBLE UTILITY RACK
© | wWiRED MEAT PROBE ® |casters
WEIGHT CAPACITIES

Pellet Hopper: Il kg (24 Pounds)
Side Shelf: 23 kg (50 Pounds)

‘ ‘ T18988_Woodridge Elite Gril_OM_Global EN.indd 10 @ 6/20/25 9:16AM‘ ‘



The hopper’s Il kg (24 Ib) capacity allows for hours of cooking with
no need to refill. Pellets can be emptied through the pellet release
door on the back by unscrewing the knob.

IMPORTANT: USE ONLY TRAEGER HARDWOOD PELLETS. This product
is developed and tuned using only Traeger pellets. Traeger pellets are
crafted to meet strict quality and performance standards. Using pellets
not manufactured by Traeger may result in inconsistent performance,
poor flavour, and temperature inconsistency.

GRILLING SPACE =|

With 0.63 m? (970 in.?) of grilling space, your Traeger Woodridge
Grill has the real estate for party-sized orders of T-bones or racks
of ribs, with enough room left over to handle those side dishes, too.

VERSATILITY

A removable upper grill grate and the lower ModiFIRE grill grate
offer you the versatility you need to cook anything.

PRO TIP: The upper grate can be stored on the back

of the grill when cooking large items like turkeys
(see page 34 for more information).

‘ ‘ T18988_Woodridge Elite Gril_OM_Global EN.indd 11

Your Traeger Woodridge Grill has a unique barrel shape that helps funnel
the smoke in and around your food for better, more flavourful results.

WiFIRE CONNECTIVITY

Download the Traeger App and connect your grill to unlock the
power of Traeger’s WiFIRE Technology. With the Traeger App you
can remotely control your grill from anywhere, and your grill will also
receive the latest and greatest firmware updates, keeping your grill
operating at peak performance. See “Onboarding Part I: Connecting
Your Grill” (page 14) for instructions on how to connect your grill to
your phone.

NO FLARE-UPS

All grease is safely channelled into the EZ-Clean Grease & Ash Keg
for disposal. This, combined with regular maintenance, prevents
flare-ups and nasty fireballs from destroying your food.

PRO TIP: Keep your grill clean. See “Operating Tips”

(page 37) and “Maintaining Your Grill” (page 34).

TRAEGER.COM
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GETTING TO KNOW YOUR GRILL conminueo

YI]IIH WiIFIRE DIG'TA'. CIINTRUI.I.EH Your Traeger Woodridge Grill is equipped with a state-of-the-art Traeger Controller with WiFIRE technology that
is Wi-Fi-capable and Bluetooth-enabled. Before you begin using the grill, familiarise yourself with the different features of the controller. Once the main power
switch (located on the back side of the auger box) is ON (1), tap the ignite/shutdown button or turn the selection dial to wake the controller from sleep.

PRO TIP: On a good weather day, it is completely normal for a Traeger Grill to experience temperature fluctuations of +/- 25°F (+/- 14°C.)
These fluctuations are actually a key component in creating the smoke flavour we at Traeger love. Your Traeger Grill is designed to
manage these fluctuations on its own. No need to change the set temperature! Any significant fluctuation could be the result of wind,

air temperature, improper use, lack of grill maintenance, or opening the lid too often.

© 1GNITE/SHUTDOWN
Use this button to ignite your grill. If your grill is already running,
press and hold this button to initiate a shutdown cycle.
© MeNu
You can connect your grill to WiFIRE, connect your Traeger
@ wireless probe, and change temperature units from this menu.

© TIMER

The timer is for your convenience only; it does not affect grill
operation. For example, if you need to braise your meat for 15 minutes,
set the timer for 15 minutes. A tone will sound when the time is up.

@ rroBES
After connecting any wired probes via probe jacks or any Traeger
wireless probes via the menu button, tap this button to interact
with the connected probes. After tapping this probe button, use
the selection dial to toggle between connected probes. When
your desired probe lights up in the probe menu bar, press the dial
to set/modify a probe goal alert for when a probe has reached the
desired internal temperature.

© SUPER SMOKE

Use this button to add more smoke flavour to your food.

© KEEP WARM
Use this button to pause the cook cycle at any time during
grilling and maintain the grill at a low temperature.
@ WIRED PROBE JACKS
Use these jacks to plug in wired temperature probes.
@ sTATUS DISPLAY
This dot matrix display shows current grill temperature, status
of cook cycle, and all things related to grill control and function.
@ SELECTION DIAL

Rotate this dial to move up and down through the displayed
menu. Press the centre of the dial to make a selection.
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@ PROBE MENU BAR

@ MENuBAR

The menu bar icons light up when you tap the menu button to
indicate which setting you are editing. Turn the selection dial to
cycle through these selections.

Grill Connectivity Icon: Lights up when you are adjusting the
WIFIRE setting on your grill. @

Add Bluetooth Accessory Icon: Lights up when you are pairing
Bluetooth accessories.

F/C Icon: Lights up when you are adjusting your grill's
temperature to Fahrenheit or Celsius.

The probe menu bar icons will light up as wired and Traeger
wireless probes are connected, disconnected, selected, and
activated for goal alerts. You can connect two wired probes and two
Traeger wireless probes. Tap the probe button (middle right button
to the left of the status display) to highlight connected probes

in this probe menu one at a time. Use the selection dial to toggle
between probes and press the dial to set/modify a probe goal alert
for an individual probe. See the key below for probe states:

Off: Indicates that this wired or Traeger wireless probe is not
connected.

Dim: Indicates that this wired or Traeger wireless probe is
connected but not actively selected.

On: Icons will light up to full brightness when you tap the probe
button. After tapping the button, turn the selection dial to see the
selected probe icon turn to full brightness.

Blue: A probe icon will turn blue when a probe goal alarm has
been set.

Blue + flashing: A probe icon will flash blue when a probe goal has
been reached.

6/20/25 9:16 AM ‘ ‘
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ONBOARDING PART 2: SEASONING YOUR GRILL

Before you can cook on your grill, the grill must be seasoned. This
PRO TIP: Seasoning must be is a hands-off process in which the empty grill gets heated to a very
completed before cooking food on ; high temperature. This seasoning cycle ensures the grill is cleaned

your grill. For more information, scan : of any factory residue, primed, and ready for optimal performance.
here to access the Seasoning Guide.

This process can take up to 90 minutes.

IMPORTANT:

® Make sure all components are properly installed in the grill
and that all packaging/shipping materials are removed prior to
seasoning.

* Do not wipe protective grease coating off of components
before seasoning. This coating provides a more durable burn-in
protective layer.

With the main power switch set to OFF (0), connect the power cord to To add pellets, open the hopper lid and inspect for any foreign objects

your grill. Then plug the power cord into a properly grounded/earthed in the auger. Fill the hopper with pellets at least to the safety grate

electrical outlet protected by a Ground Fault Circuit Interrupter (GFCI). and close the lid.

NOTE: Piug appearance may vary by region. USE ONLY TRAEGER HARDWOOD PELLETS. This product is developed

and tuned using only Traeger pellets. Traeger pellets are crafted to

WARNING! ELECTRICAL SHOCK HAZARD meet strict quality and performance standards. Using pellets not
HAZARDOUS VOLTAGE IS PRESENT, WHICH CAN manufactured by Traeger may result in inconsistent performance,
SHOCK, BURN, OR CAUSE DEATH. poor flavour, and temperature inconsistency.

© GROUND FAULT CIRCUIT INTERRUPTER (GFCI)
PROTECTION MUST BE PROVIDED ON THE CIRCUIT(S)
OR OUTLET(S) TO BE USED FOR THE OPERATION OF THIS
TRAEGER GRILL.
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Press the main power switch, located on the back of the auger box, to Turn the selection dial to set the grill’s temperature to 350°F (177°C),
ON (1). Press the selection dial to wake up the controller. “TRAEGER” then press the dial. Press the ignite/shutdown button.

will scroll across the screen, indicating the grill is on.
PRO TIP: This seasoning process is important to ensure

proper grill performance. Make sure that all internal
components have been properly installed prior to this
seasoning cycle and that there is no food on the grill
grates during this cycle.

A <h
333 TRAEGER
s

15 min

The grill temperature will display as it increases to the set Once the grill has reached 350°F (177°C), let it run for I5 minutes.
While the grill is seasoning, you may see dark or excessive smoke and

temperature.
ash; this is normal and will be less on future startups.

oA <h
TRAEGER

45 min

After 15 minutes at 350°F (I77°C), increase the temperature to 500°F Once the grill has reached 500°F (260°C), let it run for another
(260°C). 45 minutes to ensure seasoning is completed properly.

NOTE: Getting to first-time seasoning temperature may take up to an hour.

17 TRAEGER.COM
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ONBOARDING PART 2: SEASONING YOUR GRILL coxminuen
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TRAEGER

After 45 minutes at 500°F (260°C), shut down the grill and let the A countdown timer begins while the grill is shutting down. You will
shutdown cycle complete. To shut down your grill, press and hold the hear the fan continue to run.

ignite/shutdown button or the selection dial for three seconds until

the display shows the shutdown animation.

NOTE: Always initiate a shutdown cycle after each and every cook.

A <h
TRAEGER

Once this countdown is complete, the shutdown cycle is complete.
NOTE: it is normal to observe ash on the drip tray and/or grill grates

after seasoning. Simply wipe away ash on grill grates prior to your
first cook.
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MAINTAINING YOUR GRILL

Do you love bacon, sausage, and brisket? We do, too, but after cooking these  WWRWINSININeXl Fire Hazard: Grease fires are most frequently
fattier cuts, it’s more important than ever to remove grease from the grill. caused by failing to properly maintain the grill by not cleaning the
Fortunately, it’s easy to do. When the grill has cooled to a warm temperature, grease from the grill on a consistent basis.

scrape grill grates and wipe up this grease from the drip tray (be careful not PTTEINIITEY Fress the main power switch to OFF (0) and
to burn yourself). This will ensure that everything runs smoothly the next " s .
disconnect the power cord before initiating any of the maintenance below.

time you fire up, especially if you plan to cook something hot and fast!
I. BEFORE EACH COOK:
Remove any buildup from the drip tray, or replace the drip tray liner. Check
the EZ-Clean Grease & Ash Keg, empty if full, and replace with a new EZ-Clean
Grease & Ash Keg liner.

PRO TIP: Cover the drip tray only with genuine Traeger branded Drip

Tray Liners. Using foil or other materials will significantly impact the
performance of the grill and could damage the drip tray or grill.

2. AFTER EACH COOK:
After shutdown, remove any excess food from the grates while still warm. Scrape
all grease into the EZ-Clean Grease & Ash Keg. Reinstall the Ember Shield.

NOTE: when scraping out grease, do not use a metal scraper.
QU SN [€l To avoid injury, ensure all ash is cooled before cleaning.

3. MONTHLY:
Check the firepot and remove ash in, around, and underneath. Vacuum the ash
from the inside of the firepot. Scrape creosote from the backsplash and the back
@ of the grill lid. Do a final wipe-down of the grill cavity with Traeger Grill Cleaner.
Remove and clean out the grease drain chute. Remove ash by sweeping it into
the EZ-Clean Grease & Ash Keg.

NOTE: When scraping out creosote, do not use a metal scraper.

4. AS NEEDED:
Replace the EZ-Clean Grease & Ash Keg liner when full.

34
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